
Eifachs

Randäburger uf Risotto mit Gmüeswürfeli und 
Maggichrutpesto      34.-
   

   

Suppä
  

 

Gazpacho mit Brotwürfeli 11.50    

Vorspiisä

Vitello Tonnato mit Zwiblä-Chutney und Tomatenpesto 
   HG Fr. 33.–    VP 21.-

Rindstatar rassig gwürzt mit Ankä-Rauchsalz-          
Brösmeli-Chruschtä und Schiibäbrot     HG Fr. 32.–    VP 19.-

19.50

Grüenzüüg

Suppä
  

Gmischtä Summerblattsalat mit husgmachtem 
Rhabarber-Erdbeer-Dressing 11.50

Gmischtä Salat   12.50

überbachnä Geissechäs mit Nüss + Honig
Früheligsblattsalat mit Rhabarber-Erdbeer-Dressing 16.-



Für de grossi Hunger 
 

Entrécôtè mit Cafè de Paris überbachä, Gmües und
Schiitärhärdöpfel 43.-

Gmües vom Salzstei mit Wasabi-Risotto (mild)
auch Vegan  32.-

Bläck-Tiger-Crevetten vom Salzstei mit Wasabi-Risotto 
(mild) und Gmüeswürfeli 39.-

Chalbsläbere mit Öpfel, Zwiblä und Ankeröschti 36.-

Schwiinscordon-Blö American Style mit Cheddar, 
Talleggio, Cranberry Texas Fries und Gmües 31.50

  

Euses Fleisch isch vo:
Schwiinigs     =  CH
Chalbfleisch  =  CH
Rindfleisch    =  CH, URU, PY

 

Über Allergene in unseren Gerichten 
informieren wir Sie gerne.  
Erkundigen Sie sich beim Servicepersonal. 



Dry Age Fleisch trifft Green Egg und Salzbar
Rinds Clup Steak (Cõte de Boeuf) 540-650 g 
(ist schön durchzogen) Fr. 54.–
Metzger-Schweinskotelette 300-400 g Fr. 33.–

Standard gereifftes Fleisch:
Entréôtè 250 g Fr.  29.– 
Dazu reichen wir Ihnen 3 verschiedene Dips

Zu jedem Fleisch wählen Sie Ihr persönliches Salz aus!
 
Dazu servieren wir Ihnen: 
Tagliatelle mit Trüffelbutter Fr.  9.-
Pommes Frites Fr.   7.-
Süsskartoffel Pommes Frites Fr.   7.-
Croquetten Fr.   7.-
Gemüsegarnitur (8 Sorten) Fr.   9.-

Unser Fleisch ist nur aus der Schweiz. 
Tip: Grosse Stücke können auch zu zweit genossen werden!
Über Allergene in unseren Gerichten informieren wir Sie gerne. Fragen Sie beim Servicepersonal nach.


